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En skon fest1
stemningsiulde
rammer

Midt i et af de smukkeste omrader ved
Limfjorden i farste raekke til vandet ligger
vores historiske badehotel - klar til at
danne rammen om jeres naeste store fest.

Uanset om | planlaegger bryllup, rund
fadselsdag, jubileeum eller firmafest, byder
vi jer og jeres gaester velkomne med bade
professionalisme og gaestfrihed.

Vi tror p4, at en fest skal vaere mere end
bare en begivenhed - den skal veere en
oplevelse - lige fra planlaegning til
afholdelse.

Hos os far I:

o Hyggelige festlokaler - nogle med udsigt
over fjorden og andre med udgang til
haven

o Laekker festmenu med de bedste
ravarer - skabt af dygtige, faglaerte
kokke

» Servering og service i seerklasse

e Overnatning i hyggelige veerelser, sa |
kan sove dejligt efter festen

» Personlig planleegning - vi hjalper jer
hele vejen fra idé til virkelighed
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Hos os er alt inkluderet:

Med et selskab hos os far | en mindeveerdig
middag, hvor alt er tilberedt fra bunden af
saesonens bedste og friske ravarer; dygtige
tjenere, som sgrger for alt lige fra
opdaekning af bordene, servering,
tidsstyring/koordinering og oprydning, samt
en enestaende udsigt over Limfjorden.

| prisen er ogsa inkluderet lokaleleje, duge,
servietter og blomsterdekorationer efter
Jeres gnsker.




FESTPAKKER

Klassisk festarrangement

Minimum 25 personer

Med et klassisk festarrangement far | en helstgbt fest, hvor
drikkevarer afregnes efter forbrug.

o Velkomstdrink

o 3-retters tallerkenserveret menu

« Kaffe/the

* Natmad

o Filtreret vand med/uden brus

o Opdakning, duge, servietter, blomster

C@%ﬁé& § ffm

Klassisk festarrangement
med drikkevarer ad libitum

Minimum 25 personer

Med et klassisk festarrangement inklusiv ad libitum far | et
helstgbt festarrangement hvor alt er inkluderet - lige fra
velkomstdrinks til natmad.

Drikkevarer serveres ad libitum i 8 timer fra | gar til bords.
| kan veaelge imellem forskellige menuer og ad libitum
pakker.

» Velkomstdrink

o 3-retters tallerkenserveret menu

« Kaffe/the

o Natmad

* @I, vand og husets vin i 8 timer fra | gar
til bords

« Filtreret vand med/uden brus

o Opdaekning, duge, servietter, blomster

s pr. persa
fr 9?6,—



Frokostarrangement
Minimum 25 personer

Med et klassisk frokostarrangement far | en helstgbt dagsfest med
en skan 3 retters menu, hvor alt er inkluderet - lige fra
velkomstdrinks til natmaden.

Drikkevarer serveres ad libitum i 6 timer fra | gar til bords.

| kan veelge imellem forskellige menuer og ad libitum pakker.

Et frokostarrangement kan vaere med ankomst mellem kl. 11-13.

o Velkomstdrink

o 3-retters tallerkenserveret menu

o Kaffe/the

o Natmad

* @I, vand og husets vin i 6 timer fra | gar til bords
 Filtreret vand med/uden brus

o Opdeaekning, duge, servietter og blomster
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Bruncharrangement

Minimum 25 personer

Med et bruncharrangement far | en god start pa dagen sammen

med jeres gaester. Vi sgrger for en laekker buffet med
hjemmelavede specialiteter samt kaffe, the & juice.

Brunch er oplagt til f.eks. barnedab eller andre sammenkomster
for hele familien.

Velkomstdrink

Brunchbuffet

Kaffe/the & juice

Filtreret vand med/uden brus
Opdakning, duge, servietter, blomster
Lokale til radighed fra kl. 11-15
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Bryllup med reception & fest

Nar keerligheden skal fejres, skal det ggres med stil, sjeel og naerveer.
Vi tilbyder de ideelle rammer for jeres livs fest - med Limfjorden
som kulisse, fantastiske menuer og service i topklasse.

Vi ved, at et bryllup er noget helt szerligt. Derfor star vi klar med
sparring, ideer og tryghed fra fgrste made til sidste dans.

| et bryllupsarrangement hos os er alt nedenstdende inkluderet lige
fra reception om eftermiddagen til natmad og drikkevarer.

Der er mulighed for forskellige tilkgb sasom appetizers, kanapeer,
drinkspakker med mere.

Klassisk bryllupsarrangement:

Reception med
o Kaffe/the
e @l og vand samt mousserende vin
e Frisk frugt
« Bryllupskage fra Beks Kagedesign

Fest med
e Velkomstdrink inden middagen
e Forret
« Hovedret
e Dessert
« Kaffe/the
« Natmad
» @I, vand og husets vin i 8 timer fra | gar til bords
 Filtreret vand med/uden brus
» Opdakning, duge, servietter og blomster

fra1




Klassiske retter

Minimum 25 personer

FORRETTER

1. Tarteletter med hgns i asparges
Kr. 89,-

2. Koldrgget Vesterhavs fisk fra Hanstholm med
fladespinat pocheret seg & revet Vesterhavsost fra
Thise

Kr. 129,-

3. Varmrgget laks fra Hanstholm med sprgde urter,
saltbagte mandler, rygeostcreme og grgn urteolie
Kr. 119,-

4. Fisketallerken med hvidvinsdampet kuller, souffle
med kuller & dild, handpillede rejer, blamuslinger med
a&bler & fennikel, urtesalat & citrusdressing

Kr. 129,-

5. Skinke fra Als med ramslagsmayo, saltbagte
mandler, sma tgrrede tomater, sprgde salater og
Vesterhavsost samt arstidens pesto

Kr. 129,-

6. Raget dyrekglle fra Klosterheden med hyben-
havtorn kompot, flgde peberrod, sprade salater &
maltchips

Kr. 129,-

HOVEDRETTER

10. Kamsteg af dansk gris med sprgde sveer, hvide &
brunede kartofler, skysauce, hjemmelavet radkal, %
&ble med ribsgelé, asier & tyttebeer

Kr. 179,-

11. Langtidsstegt kalveculottesteg med rosmarin &
hvidlgg, ristede svampe, rgdkal og spidskal, souffle af
broccoli, bagte rodfrugter, ristede kartofler med urter
& rgdvinssauce

kr. 199,-

12. Kalvesteg stegt som vildt med waldorfsalat, % able
med ribsgele, brunede & hvide kartofler, fladesauce,
hjemmelavet tyttebsermarmelade & asier

Kr. 199,-

13. Dansk oksemgarbrad med sauce bearnaise &
rgdvinssauce, pommes Anna, variation af selleri &
urtesalat

Kr. 299,-

DESSERT

20. Fromage efter eget valg
Kr. 89,-

21. Kroens jordbaer- & rabarber trifli med
vaniljecreme, spragde makroner og fladeskum
Kr. 89,-

22. Kroens islagkage med chokolade & vanilje parfait i
lag af neddebunde, hindbaerpuré & fladeskum
Kr. 109,-

23. Hjemmelavede pandekager med vaniljeis &
jordbaermarmelade, friske beer & fladeskum
Kr. 119,-

NATMAD

30. Suppe efter eget valg i samrad med kgkkenchefen
Kr. 99,-

31. Frikadeller med kold kartoffelsalat, hjemmesyltede
redbeder og rugbrgd
Kr. 109,-

32. Tarteletter med hgns i asparges - fra buffet
Kr. 99,-

33. Kroens burger som saml selv

Oksebgf, bacon, ost, syltede lgg, tomat, agurk, iceberg
salat, hvidlggsmayo, og grove fritter

Kr. 149,-

34. Biksemad med hjemmesyltede radbeder, spejlaeg,
sauce bearnaise, rugbrad & smgr
Kr. 109,-

35 Hjemmebagte teerter - 3 slags som veelges i samrad
med kgkkenchefen, hertil gragn salat.
Kr. 129,-

36. Nybagte croissanter med rejesalat & hgnsesalat,
serveres pa buffet
Kr. 119,-

37. Paleegsbuffet

Udvalg af hjemmelavet rullepglse, hamburgryg & lun
leverpostej med bacon & svampe, ost, hjemmelavet
marmelade, lune boller & rugbrgd

139,-



Arstidsmenuer

Minimum 25 personer

Vinter
FORRETTER

40. Jordskokkesuppe med sprgd panchetta, syltede
a&bler & jordskokker samt gran urteolie.
Kr. 119,-

41. Bagt Vesterhavsfisk med lun rgdlagskompot samt
sauce lavet pa blamuslinger & safran
Kr. 139.-

42. Rart tatar af okse med trgffelmayo, sprade
vintersalater, friterede bla kartofler & skaller af syltede
perlelgg.

Kr. 139,-

HOVEDRETTER

43. Krogmodnet oksefilet fra Freygaard med bagte
skalottelgg, sellerisouffle, ristede svampe & grankal,
grillet kartoffelfondant & cognac-/pebersauce

Kr. 229,-

44, Krondyrfilet med crustade fyldt med stuvede
svampe, ragout af krondyr & rodfrugter, rasyltede
tyttebzer, Pommes Anna samt sprgde skorzonerrgdder
Kr. 299,-

DESSERT

45. Kokos Panna cotta med romsyltet ananas &
mango, lakridsparfait, passionsfrugtsirup &
passionsfrugtmargens

Kr. 129,-

46. Mgrk chokoladekugle med saltkaramel &
solbaermousse, rasyltede solbaer med vanilje &
solbaersorbet samt lun vanilje-karamel sauce
Kr. 149,-

47. Lun chokolade souffle med appelsinsorbet, syrlig
rgd grape, appelsinkys & sprad chokolade tuiles
Kr. 129,-

Forar
FORRETTER

50. Blinis med saltet stenbiderrogn, rygeost med
purlgg & citron, perler af dild & sma forarssalater
Kr. 149,-

51. Dampede hvide asparges med sauce mousseline,
handpillede rejer, radiser, brandkarse & ramslagsolie
Kr. 129,-

52. Koldrgget laks med flgdestuvet spinat, pocheret
g & Vesterhavsost samt blomsterkarse.
Kr. 129,-

HOVEDRETTER

53. Spraengt kalvespidsbryst med glaseret forarsgrant,
souffle med granne asparges & spinat, nye kartofler
med lgvstikke & peberrodssauce med lgvstikkeolie

Kr. 189-

54. Kalvemgrbrad stegt med rosmarin, grillede hvide
asparges, frikasse af forarsgrant, pommes Anna og
sauce blanquette med ramslgg

Kr. 299,-

55. Unghanebryst fyld med souffle af estragon,
frikasse af larkgd, nye eerter & hvide asparges, grillet
forarslag, rasyltet rabarber, nye kartofler med lgvstikke
& mild dijonsauce med estragon

Kr. 219,-

DESSERT

56. Teerte med hvid chokolade, variation af rabarber &
mark chokoladesorbet
Kr. 129,-

57. Fransk citrontserte med citrussorbet &
krystalliseret hvid chokolade
Kr. 129,-

58. Fromage med citrus og vanilje, crumble af
kammerjunker, friske jordbaer & jordbaersorbet
Kr.119,-



Arstidsmenuer

Minimum 25 personer

Sommer

FORRETTER

60. Terrin af sorthummer fra Fjorden & ristede
kammuslinger, tarret tomater & sommerurter samt
krydderurteskum

Kr. 149,-

61. Ristet kulmule med smgrdampet sommerkal &
arter, kroens fiskesauce & syltet rgdlag
Kr. 129,-

62. Rert tatar af kalv, estragonmayo, spradt rugbrad,
urter og blomster, syltet fennikel & frisk peberrod
Kr. 119,-

HOVEDRETTER

63. Kalvefilet med timian, ristet kantareller og zerter,
souffle af spinat og aerter, sma kartofler vendt med
smgr, kraftig portvinssauce & urtesalat

Kr. 229.-

64. Krondyrfilet med ristet sommerkal og springlgg,
syrlige ribs, vildtglace & pommes Anna
Kr. 299,-

65. Grillet svinemgrbrad med lomme af Igvstikke,
spaede sommer urter vendt i smgar, brunet blomkal,
dijonsauce & kartoffeltaerte

Kr. 299,-

DESSERT

66. Hindbaersnitte med friske hindbeer fyldt med
saltkaramel, hvid chokoladecreme & hindbaersorbet
Kr. 129,-

67. Jordbaer consommé, Panna cotta af koldskal,
kardemomme tuile, jordbaersorbet & gkologisk flade
fra Thise

Kr. 129,-

68. Solbzer, vanilje & magrk chokolade - Chokoladebar
med solbzer mousse, vanilje syltet solbzer,
vaniljeparfait & sgdskaerm

Kr. 149,-

Efterar
FORRETTER

70. Cremet blomkalssuppe med ristet marksej, frisk
xble, karseolie & sprgde Kartofler
Kr. 129,-

71. Vol au vent med stuvet skovsvampe, rgget skinke,
Vesterhavsost & urtesalat
Kr. 129,-

72. Tatar af tun med soya, ingefeer og wasabi, cremet
avokado, bitre salater & sgd mango
Kr. 139,-

HOVEDRETTER

73. @lbraiseret Svinebryst med karamelliseret lgg,
selleri souffle, kartoffelmos med urter & braiser sky
med kantareller

Kr. 199,-

74. Langtidsstegt oksemgrbrad med glaserede
skorzonerrgdder, bagte persillergdder med rosmarin,
syltede perlelgg, kraftig okseglace med trgffel,
Pommes Anna & urtesalat

Kr. 299,-

75. Rosastegt Krondyrfilet med urtetapenade,
variation over ragdbeder, rasyltet tyttebser, pommes
fondant & vildtsauce

Kr. 299,-

DESSERT

76. Lun &ble-mazarin kage, vaniljesyltet abler, vanilje
Panna cotta & ablesorbet
Kr. 129,-

77. Creme brulé med vanilje, brombaersorbet syltet
brombeaer & sprgd tuiles
Kr. 139,-

78. Hvid chokolademousse, rombraiseret ananas,
mangocurd passionsfrugtsorbet & lakrids tuiles
Kr. 139,-



Buffeter

Vi laver buffeter til selskaber med minimum 25 personer.
Vi serverer alle de kolde og lune retter pd en samlet buffet.
Der vil vaere herefter vaere en kort pause inden desserten.

80. Klassisk buffet

Koldrgget laks fra Hanstholm med rygeostcreme &
saltbagte mandler

Handpillede rejer med ramslggsmayonnaise, smilende
g & karse

Raget dyrekalle med fladepebberrod &
hyben-/havtornkompot

Pandestegte rgdspaettefileter med hjemmergrt
remoulade & citron

Tarteletter med hgnsekgd & asparges

Rosastegt Okseculotte med hvidlgg & rosmarin, ristede
kartofler & radvinssauce

Svinemgrbrad med svampe a la creme & agurkesalat
Grgn salat med dijondressing

Kroens jordbaer-/rabarber trifli med vaniljecreme,
sprade makroner & fladeskum

Udvalg af danske oste & med hjemmelavet tilbehgr
Hjemmebagt surdejsbrgd & pisket ramslggssmgr

Kr. 429,-

81. Brunch buffet

Spegeskinke & udvalg af pglser med syltede rgdlgg &
fledepeberrod

Lun leverpostej med bacon, svampe samt rgdbeder
Sma glas med rejesalat, toppet med urtesalat
Cesarsalat med grillet kyllingebryst & Vesterhavsost
Raraeg med purlgg, Brunch pglser & bacon

Ostefad med hjemmelavet tilbehgr

Kroens hjemmelavede marmelade

Graesk yoghurt med vaniljesyltede brombeer &
hjemmelavet mysli

Amerikanske pandekager med jordbaersirup
Hjemmebagte boller & rugbrad

Juice og maelk

Kaffe og The

Kr. 349,-



Buffet - kromandens livretter

Minimum 25 personer

82. Vinter

Sma glas med andeconfit, vaniljesyltede abler &
Dijonmayo

Ristede kammuslinger med avocado, wasabi & sprad
malt

Rart oksetatar med variation af redbeder samt peberrod
fra haven

Ristet kuller pa leje af vinterkal, syltede radlgg &
muslingesauce

Krondyrfilet Wellington med pommes Anna & kraftig
svampeglace

Braiserede svinekaeber i Limfjordsporter fra Thisted
Bryghus & kartoffel souffléer

Vintersalat med citrus, ngdder & grankal

Hjertesalat vendt med skalottelgg, vinaigrette & Ravost
fra Thise

Citrontaerte med braendt margens & hvid
chokoladeparfait

Vaniljepocheret paere med racreme & lun mazarinkage
Udvalg af danske oste med hyben- & havtornkompot,
syltede ngdder & rgdvinskogte svesker

Hjemmebagt surdejsbrgd & pisket ramslggssmar

Kr. 499,-

83. Forar

Blinis med saltet stenbiderrogn, rgdlgg & pisket
creme fraiche med purlgg

Dampede hvide asparges, handpillede rejer & lun
sauce hollandaise, samt urter fra haven

Ballotine af unghane med ramslgg, spradt rugbrad &
forarsurter

Wellington med kuller, spinat & svampe hertil
cremet safransauce

Porchetta med grillede forarslag, skysauce &
rosmarin kartofler

Rosastegt kalvefilet med Pommes Anna & kraftig
rgdvinssauce

Nye kartofler vendt med radiser, forarslag, grenne
asparges & vinaigrette

Bulgur med ramslggspesto, sma bagte tomater,
Vesterhavsost & spidskal

Lun rabarbertzerte med ngddecrumble, mgrk
chokolade & vaniljeparfait

Vandbakkelser med jordbaerskum, jordbaerpuré &
friske jordbaer

Udvalg af danske oste med hyben- havtornkompot,
syltede ngdder & rgdvinskogte svesker
Hjemmebagt surdejsbrgd & pisket ramslagssmar

Kr. 499,-



Buffet - kromandens livretter

Minimum 25 personer

84. Sommer

Kold eertesuppe i sma glas med Cava, handpillede rejer
& creme fraiche

Terrine med sort hummer, kammuslinger & tomater,
rygeost & blomster fra haven

Spegeskinke med syltede hvide asparges &
ramslggsmayo

Bagt havtaske med urtesmer, spaede rodfrugter &
cremet hummersauce

Koens kartoffelpizza med rosmarin, blomster fra haven,
Vesterhavsost & hvid trgffelolie

Grillet kalvemgarbrad, nye kartofler med smgr &
Iavstikke samt estragonsauce

Sommertomater & vandmelon med basilikum, rgdlgg &
mozzarella

Hjertesalat & urter fra haven vendt med
mormordressing & syltede rabarber

Panna cotta af koldskal med kammerjunker som tuiles
& sommerbaer

Jordbeertzerter med konditorcreme, mgrk chokolade &
vanilje parfait

Udvalg af danske oste med hyben- & havtornkompot,

syltede ngdder & rgdvinskogte svesker

Hjemmebagt surdejsbrgd & pisket ramslagssmar

Kr. 499,-

85. Efterar

Pocheret torsk med porreaske, peberrodsmayo & syltet
glaskal

Sprgde toast med fladestuvede svampe, sprade
jordskokker og Pancetta

Grillet tun med avocadocreme, mango, soya & sort sesam
Braiseret oksespidsbryst i Limfjords Porter, skysauce &
bagt kartoffelmos

Graandebryst med bagte peerer & lgg, ristede kartofler
med andefedt & hasselngdder samt vildtsauce

Ristet kulmule med kantareller & muslingesauce med
estragon

Radkalssalat med appelsin, ristede hasselngdder & sprade
&bler samt &ebleeddike

Hjertesalat vendt med skalottelgg, Vesterhavsost, sprade
croutoner & Dijonmayo

Fragilite isroulade med vaniljeis & brombezerpure, hertil
lune brombaer med vanilje

Trifli med aebler, hvid chokoladecreme, makroner,
fladeskum og citrussyltede abler

Udvalg af danske oste med hyben- & havtornkompot,
syltede ngdder & rgdvinskogte svesker

Hjemmebagt surdejsbrgd & pisket ramslggssmgar

Kr. 499,-



Drikkevarer

Husets ad libitum pakke

o Riesling Gaumen Spiel, Pfalz, Tyskland
o Astruc Etoile Rouge, Languedoc

o 1 glas portvin/Asti

e @l & sodavand

Ad libitum i 8 timer (dog senest til kl.
02.00)

Aus pr. persore
i 375,-
Vin
Velkomst
Kir / 59,-
Kir Royal / 59,-

Mousserende fransk vin / 69,-
Cava Brut Especial / 80,-

Hvidvin

Riesling Gaumen Spiel, Pfalz, Tyskland / 350,-
Sancerre, Poulliy-Sur-Loire / 700,-

Chablis, Pascal Bouchard, Chablis / 800,-
Gruner Veltliner, Eckhof, @strig / 400,-

Radvin

Astruc Etoile Rouge, Languedoc/ 350,-

Pinot Noir, Bourgogne / 450,-

Fleurie, Beaujolais Villages / 475,-

Font du Vent, Cotes de Rhone / 400,-
Valpolicella, Classico Superiore, Italien / 400,-
Amarone Capitel De Roari, Italien / 600,-

Ch. Vieille Tour La Rose, St. Emillion / 550,-

Opgraderet ad libitum pakke

o Griner Veltliner, Eckhof, @strig

o Valpolicella, Classico Superiore, Italien
e Pineau des Charentes

o @Il & sodavand

Ad libitum i 8 timer (dog senest 02.00)

Aus pr. pevsar
fra 450,-

TAMBORUS

"4 8 nabikgry,

Dessertvin

Moscato d'Asti, Vallebelbo, Piemonte / 350,-
Asti Spumante, Vallebelbo, Piemonte / 350,-
Brachetto, Vallebelbo, Piemonte / 395,-

Pineau des Charentes, Ch. de Beaulon / glas 55,-
Portvin, Sherry eller Madeira / glas 55,-



Tilkeb

Appetizers
Saltbagte mandler, chips & avocadocreme / 40,-

Kanapéer / Veelg 3 slags / 125,-
Veelges i samrad med kgkkenet.

Kaffe & s@dt

Kaffe eller the / 45,-

Smakager / 40,-

Kransekage / 50,-

Fyldte chokolader / 50,-

Kransekage & fyldte chokolader / 85,-

Ved egen levering af kage til kaffen betales til
anretning, servering & opvask pr. person / 15,-

Avec

Cognac/likgr / 45,-
Bailey / 40,-

Tag selv bar i 3 timer

Minimum 20 pers.

@nsker | at slutte festen med cocktails, sa kan vi
tilbyde at blande drinks i bowler, som jeres
gaester selv kan forsyne sig ved.

Veelg 3 forskellige slags.

Der er ogsa mulighed for at tilkgbe betjent bar.

s pu. pevser
fra 135.-

Betjent bar i 3 timer

Minimum 20 pers.

Onsker | at slutte festen med cocktails, sa er der
ogsa mulighed for at tilkgbe betjent bar, hvor vi
Igbende mikser et udvalg af drinks til jeres
gaester.

s pr. pevser
fra 235.-
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KRO & BADEHOTEL

NATURPERLE SIDEN 1842

Tambohus Kro & Badehotel
Tambogade 37
7790 Thyholm

TIf. 97875300
tambohus@tambohus.dk

www.tambohus.dk
Find os ogsa pa instagram og facebook



